
Menus du 03 novembre au 19 décembre 2025
Légende : 

Produits Bio

Restaurant scolaire  Camiers Produits Labellisés 
HVE Produit Local

Pour cette période,  l'équipe de cuisine vous propose: Produits Pêche durable

Repas végétarien Repas végétarien Saveurs d'Automne
lundi 03 novembre mardi 04 novembre mercredi 05 novembre jeudi 06 novembre vendredi 07 novembre lundi 24 novembre mardi 25 novembre mercredi 26 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

NORMANDIN DE VEAU 
SAUCE POIVRE

TORTELLINI RICOTTA 
ÉPINARDS

COUSCOUS MAISON COLIN PANÉ

TARTIFLETTE

CHILI CON CARNE 
VÉGÉTARIENS

ÉMINCÉ DE DINDE 
FAÇON KEBAB

PAVÉ DE COLIN 
SAUCE PROVENÇALE

FRITES SAUCE CRÈME

SALADE (BOULETTES, 
MERGUEZ) RIZ RIZ FRITES SEMOULE

FONDUE DE 
POIREAUX SALADE DUO DE CAROTTES ET 

CHOU RATATOUILLE

FRUIT FLAN CARAMEL RIZ AU LAIT YAOURT AROMATISÉ FLAN AU CARAMEL TARTE AU FLAN FRUIT COMPOTE DE FRUITS

Férié Repas végétarien
lundi 10 novembre mardi 11 novembre mercredi 12 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembre lundi 01 décembre mardi 02 décembre mercredi 03 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

SAUTÉ DE DINDE AU 
CURRY

HACHIS PARMENTIER 
MAISON

BEIGNET DE 
CALAMAR SAUCE 

TARTARE

AIGUILLETTES DE 
VOLAILLE SAUCE 

TOMATE

SPAGHETTI AUX 
PETITS LÉGUMES BOEUF BOURGUIGNON

HACHIS PARMENTIER 
DE LA MER

SEMOULE SALADE RIZ PURÉE DE POMMES DE 
TERRE SAUCE FROMAGE RIZ

RATATOUILLE ÉPINARDS BÉCHAMEL SALADE D'ENDIVES POÊLÉE DE CAROTTES SALADE VERTE

FRUIT COMPOTE DE FRUITS PÂTISSERIE DU CHEF ENTREMETS 
CHOCOLAT PÂTISSERIE DU CHEF FRUIT LAITAGE

Repas végétarien Repas végétarien MENU DE NOEL
lundi 17 novembre mardi 18 novembre mercredi 19 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembre lundi 08 décembre mardi 09 décembre mercredi 10 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR COCKTAIL DE FRUITS 
- BISCUITS APÉRITIF

CHIPOLATAS GRILLÉE POULET RÔTI
LASAGNES DE 

LÉGUMES

SPAGHETTI 
CARBONARA DE LA 

MER

JAMBON BRAISÉ SAUTÉ DE POULET 
TEX MEX PIZZA FROMAGE

WRAPS AU JAMBON, 
FROMAGE AIL ET 

FINES HERBES

PURÉE DE POMMES 
DE TERRE FRITES FRITES RIZ

SUPRÉME DE POULET 
SAUCE 

CHAMPIGNONS

BROCOLIS PETITS POIS 
CAROTTES SALADE COURGETTES 

POÊLÉES
PETITS POIS 
CAROTTES HARICOTS ROUGES SALADE GRATIN DAUPHINOIS, 

DUO DE HARICOTS

YAOURT NATURE 
SUCRÉ FRUIT CRÈME VANILLE ÎLE FLOTTANTE LIÉGEOIS VANILLE FRUIT ROULÉ À LA CONFITURE

TAOST GRATINÉ 
EMMENTAL 

MOZZARELLA - DUO 
DE MOUSSE 

CHOCOLAT (BLANC ET 
LAIT)

Repas végétarien
lundi 15 décembre mardi 16 décembre mercredi 17 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

SPAGHETTI 
BOLOGNAISE QUICHE AU FROMAGE

TOMATE FARCIE MAISON

NUGGETS DE 
POISSON

POMME VAPEUR

RIZ JULIENNE DE 
LÉGUMES

SALADE

FRUIT GÂTEAU DU CHEF YAOURT AROMATISÉ DESSERT DU JOUR


